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Vignes cultivées en
Aaqgriculture biologique depuis 1973

Domaine et surface en production : 15 ha.
Production moyenne : 500 hl.

Cépages : Grenache : 20 % - Syrah 80%
Rendement : 32 hl/ha

Sol : Vignes en coteaux et en terrasses sol argilo-calcaire
et caillouteux — terrain expose plein sud

Elevage : cuve émaillée - Vinification : traditionnelle,
cuvaison 3 semaines

Syrah 6 mois de barriques

Durée de conservation : 3a 7 ans

Degré: 14°

Mise en bouteille au domaine

Dégustation : structuré et équilibré apres une longue
macération lors de la fermentation - Servir entre 17°C

Alliance gastronomique : peut étre servi sur des viandes
rouges et fromages

(Enologue : Laboratoire d’analyses Inter Rhone

SCEA Demaine des Cedres
FPans Vignerons
30200 Saint Nazaire
FR-BIO-01
Gel: +33(0)466 899931  Lorcubture Fuance
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Vignes cultivées en
Aaqgriculture biologique depuis 1973

Domaine et surface en production : 15 ha.
Production moyenne : 500 hl.

Cépages : Grenache : 20 % - Syrah 80%
Rendement : 32 hl/ha

Sol : Vignes en coteaux et en terrasses sol argilo-calcaire
et caillouteux — terrain expose plein sud

Elevage : cuve émaillée - Vinification : traditionnelle,
cuvaison 3 semaines -
Syrah 6 mois de barriques

Durée de conservation : 3a 7 ans

Degré: 14 °
Mise en bouteille au domaine

Dégustation : structure et équilibré apres une longue
maceération lors de la fermentation - Servir entre 17°C

Alliance gastronomique : peut étre servi sur des viandes
rouges et fromages
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